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Brasserie

Café Victoria
Jule & nytars

menu

Hvidovrevej 261C
2650 Hvidovre
www.cafevictoria.dk
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Jul ud af Huset /7 Z&
N~ N . S
| N NP . 2 slags sild
S UORY TR R Varmrgget laks med urtedressing
AN f l N :
R Ag med rejer og hjemmelavet mayo Ag med rejer
' ) . Lun fiskefilet
: Fiskefilet med remoulade og citron el med lbeder
- Hjemmelavet karry sild med able og log Flaeskesteg med hjemmelavet radkal og surt
X Marineret sild med lgg, kapers og karse Hlasza £ med e
& Kap & Ostefad med druer og kiks
* , Varmrgget laks Ris a'la mande med kirsebaersauce
L med radiser, urtedressing og sennepskorn Inkl. Brad og smar
Lun leverpostej med champignon og bacon -
| Q 229,
Flaeskesteg med hjemmelavet rgdkal og surt Pr. person
‘ Hgnsesalat med bacon

Ostefad 2 slags med druer og kiks

Victoria Juleplatte

~ Ris a'la mande
med hjemmelavet kirsebaersauce

og ristede mandler Hvide sild med Igg og kapers
Mgrbradbaf med blgde lgg og svampe
Inkl. Brad og smar Lun fiskefilet med remoulade

Hgnsesalat med bacon

259 = Ag og rejer med mayo
’ Brie med druer
r. person
pr-p Inkl. Brad og smgr

169,-

Pr. person 4
{

i 7 lb, \M/ s e A

min. 10 personer
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Nytarsmenu

Til afhentning
Slip for alle bekymringer omkring indkgb
og madlavning nytarsaften

OV BB R vt G

e Forret o
Wy ] Luksus rejecocktail _
Serveret pa sprgd salat med Thousand Island-dressing,
brad og smar.

e Hovedret o

Stegt oksemgrbrad ,
~ Med svampesauce tilsmagt med portvin.
Hertil stegte gregntsager, bannebacon og soufle kartoffel

Sl e Dessert
o8 - Hjemmelavet chokoladekage
iAo Serveres med frugt
P NN
Zan\ &
Kransekage
399,-
Pr. kuvert
b Bestilles inden d. 30. dec.
Afhentes d. 31. dec. mellem kI, 14:30 og 16:30
Levering fra kr. 100,-
“Menuen er klargjort, sa der kraeves minimale forberedelser. a4
Menuen er nedkglet og pakket i engangsbakker, klar til 'S
at komme i ovnen og i gryden. Let forstaelig vejledning @
medfalger. Klargaring og anretning kraever et almindeligt A

udstyret kakken og service. Retten anrettes som en smuk
tallerkenanretning”



